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 CONCOURS  

Général Agricole Grands Vins de France de Mâcon  Sud-Ouest Toulouse  Vignerons Indépendants 

 Berliner Wein Trophy Vinalies Internationales Vinalies Nationales  Mondial du Rosé

 Best Wine In Box Guide Hachette        Guide Gilbert&Gaillard GuideBettane&Dessauve

 Autre :………………………………………………………………….….............................................................................................

 IDENTIFICATION DU CLIENT     

Votre Référence concours (Macon) : N°…………… Pour le concours de Mâcon, je joins à mes échantillons la fiche d’inscription

Domaine / Nom du propriétaire : ………………………………………………………………………………………………………….

Adresse :………………………………………………………………………………………………………………………...................

Code postal : ………………… Ville :…………………………………            Téléphone……………………………............

 DESCRIPTION DE L’ÉCHANTILLON  

N°
INSCRIPTION
(seulement pour le

concours de Mâcon)

APPELLATION
CUVÉE 

MARQUE COMMERCIALE
MILLÉSIME COULEUR

VOLUME (HL)/
OU NOMBRE DE

BOUTEILLES (CL)

CUVE

OU N° LOT
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 PARAMÈTRES ANALYTIQUES  

 Acidité volatile  corrigée  en g/l d’acide sulfurique  en milliéquivalents

 Acidité totale  en g/l d’acide sulfurique  en milliéquivalents

 Dioxyde de soufre total  (en mg/l)

 Dioxyde de soufre libre (en mg/l)

 Titre alcoométrique volumique acquis(en%vol.)

 Titre alcoométrique volumique total(en%vol.)

 Sucres fermentescibles (en g/l)

 Substances réductrices (en g/l)

 Acide malique (en g/l)

 pH

 Masse volumique à 20°C (en g/cm3)

 Densité relative à 20°C

 Extrait sec total (en g/l)

Densités optiques ou absorbances DO 420-520-620 nm

 Autres ……………………………………………………………………………………………….........................................

➢ DECLARATION DE CONFORMITE  

Certains concours exigent une déclaration de conformité du lot. 

L’émission d’une déclaration de conformité d'un lot prend en compte les résultats d’analyse et leurs incertitudes de mesure. Les

déclarations de conformité sont couvertes par l’accréditation à partir du moment où tous les résultats pris en considération pour

conclure sont couverts par l'accréditation.

 Je certifie que les renseignements ci-dessus concernent l(es)’échantillon(s) déposé(s) au laboratoire.

 Le laboratoire s'engage à respecter la confidentialité relative à(aux) l'échantillon(s) et aux résultats d'analyses.

 Le rapport  d'analyse Cofrac vous est transmis par courrier et  par mail  à partir  du LIMS Oenolink qui garantit

confidentialité, authenticité et intégrité des données. Ce rapport d'analyse comportant la marque d'accréditation peut

être transmis aux organisateurs des concours. (sans toutefois utiliser le logo COFRAC sur vos propres supports)

 Je souhaite que mon « dossier concours » comporte  ---- exemplaires originaux de rapport(s) d’analyse 

 Je peux demander une nouvelle édition de rapport d'analyse pendant un an à compter de la date d'analyse, sans

modification des données d'origine.

 A Montauban, le                          Signature du dépositaire
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