CHAMBRE

D'’AGRICULTURE

TARN-ET-GARONNE  \/otre Laboratoire cenologique de proximité

Vos résultats en 5 heures chrono !

Résultats d’analyses a 14H

Pour un dépét d’échantillons au Laboratoire avant 9H

En période de vinification

POTENTIEL CUVEE (50 cl)

Acidité totale + pH + degré probable + acide malique +azote ammoniacal +azote alpha-aminé

FA ou FA+S0O2 (50 cl)

Acidité volatile + substances réductrices (>30g/1) ou sucres fermentescibles (<30g/l) + SO2 libre/total (si sucres
fermentescibles<6g/I)

Fin FA ou Fin FA+SO2 (50 cl)

Acidité volatile + substances réductrices (>30g/1) ou sucres fermentescibles (<30g/l) + acide malique + acide lactique +
SO2 libre/total (si acide malique < 0.6g/)

FML ou FML +S02 (50 cl)

Acidité volatile + acide malique + acide lactique + + SO2 libre/total (si acide malique < 0.6g/1)

Apres période de vinification

ENTRETIEN (25cl)

Acidité volatile + SO2 libre/total + acidité totale + pH

ESSENTIEL VIN (vin sec uniquement et hors vin nature) - (25cl)

Acidité volatile + SO2 libre/total + SO2 actif + indice acide malique + indice glucose-fructose + acidité totale + pH + titre
alcoométrique volumique acquis + tenue a I'air

BILAN COMPLET (50 cl)

Acidité Volatile + SO2 libre/total + SO2 actif + indice acide malique + indice glucose-fructose + acidité totale + pH + titre
alcoométrique volumique acquis + tenue a I'air.

Autres analyses résultats le soir selon tarifs en vigueur
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