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Les Dépôts d’échantillons 
A partir du 31 août  
- Fronton chez Albert Œnologie : lundi et jeudi avant 9h*  
- Saint-Sardos à la Cave des Vignerons : mardi et jeudi avant 9h* 

- Brulhois à la Cave des Vignerons : lundi et jeudi avant 17H* 
A partir du 7 septembre 
- Quercy à la Cave des Vignerons : lundi et jeudi avant 9H* 

 
 
 
 

Organisation des analyses  
Apport des échantillons à l'accueil du laboratoire avant 9h 
Après 12h, les échantillons sont traités sur demande ou 
reportés le lendemain 
A compter du 4 septembre (à confirmer), 
ANALYSE du lundi au vendredi  
ANALYSE les samedis sur demande pour les urgences 
Laboratoire fermé du 7 au 15 août et le 1 novembre 

 
Veuillez sonner lors du dépôt de vos échantillons à l'accueil du laboratoire pour leur prise en charge dans les délais.  
Si la porte d'entrée est fermée, vous pouvez les laisser dans la caisse noire. Si le rideau est fermé, vous pouvez les déposer sur le comptoir.  

 
 

  Mois  Semaine    LUNDI   MARDI    MERCREDI   JEUDI VENDREDI 
                                   

                                 

   Août    31 (31/07=>06/08)    ANALYSE     ANALYSE    -     ANALYSE  -  
                                  

                                  

       32 (07/08=>13/08)             FERME-congés été         
                            

       33 (14/08=>20/08) FERME-congés été  FERME-Férié   -     ANALYSE  -  
                             

                                    

       34 (21/08=>27/08)   ANALYSE    ANALYSE   -     ANALYSE  -  
                            

                                    

       35 (28/08=>03/09)   ANALYSE    ANALYSE   -    ANALYSE * -  
                       

                                    

 Septembre  36 (04/09=>10/09)  ANALYSE *  ANALYSE *     ANALYSE    ANALYSE *  ANALYSE  
                       

       

37 (11/09=>17/09) 
    

* 
   

* 
          

* 
   

        ANALYSE  ANALYSE     ANALYSE    ANALYSE  ANALYSE  
                      

       

38 (18/09=>24/09) 
    

* 
   

* 
          

* 
   

        ANALYSE  ANALYSE     ANALYSE    ANALYSE  ANALYSE  
                       

       

39 (25/09=>01/10) 
    

* 
   

* 
          

* 
   

        ANALYSE  ANALYSE     ANALYSE    ANALYSE  ANALYSE  
                  

                                    

  Octobre   40 (02/10=>08/10)  ANALYSE *  ANALYSE *     ANALYSE    ANALYSE *  ANALYSE  
                      

       

41 (09/10=>15/10) 
    

* 
   

* 
          

* 
   

        ANALYSE  ANALYSE     ANALYSE    ANALYSE  ANALYSE  
                       

       

42 (16/10=>22/10) 
    

* 
   

* 
          

* 
   

        ANALYSE  ANALYSE     ANALYSE    ANALYSE  ANALYSE  
                       

       

43 (23/10=>29/10) 
    

* 
   

* 
          

* 
   

        ANALYSE  ANALYSE     ANALYSE    ANALYSE  ANALYSE  
                     

       

44 (30/10=>05/11) 
    

* 
   

* 
          

* 
   

        ANALYSE  ANALYSE    FERME-Férié   ANALYSE  ANALYSE  
                                    

            LABORATOIRE D’ANALYSES AGRICOLES-130, avenue Marcel Unal-82000 MONTAUBAN  

 

 
Contrôle Maturité  

Sachet 200 grains raisins 
Nom-Cépage-Parcelle-

date 

 
Potentiel Cuvée 

à l’encuvage 

 
Fin FA 

En fermentation  
Rouge, rosé, blanc 

Etat des FA et FML 

 
FA 

En fermentation  
Rouge, rosé, blanc 

Etat de la FA 

 
FML 

En fermentation  
Rouge, rosé, blanc 

Etat de la FML 

 
CP  

Bilan vin nouveau 


